
Da oltre 50 anni
portiamo in tavola la tradizione dei piatti di pesce



32€

60% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 5% Petit Verdot, 5% Syrah

Montagna, 4000 Bottiglie prodotte
34€

QUANTICO ETNA ROSSO DOC

96% Nerello Mascalese, 4% Nerello Cappuccio
38€

PIERRE FERRAUD PINOT NOIR VIN DE FRANCE

28€

42€

MARINA ROMIN POMERIO IGT COSTA TOSCANA

20€

Terricciola, 80% Sangiovese, 20% Malvasia Nera

24€

50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot



35€

62% Grenache, 27% Cinsault, 6% Syrah, 5% Mourvèdre

55€

60% Mourvèdre, 20% Grenache, 20% Cinsault

24€

80% Merlot, 20% Syrah

26€

100% Sangiovese



MARINA ROMIN AURA VERMENTINO COSTA TOSCANA

22€

70% Vermentino, 30% Viogner
35€

Cornedo, bottiglie prodotte 3000
30€

70% Vermentino, 30% Sauvignon
35€

Val D’Isarco – Naz-Sciaves, bottiglie prodotte 2500
30€

Terlano località Settequerce, bottiglie prodotte 4000
30€

Appiano, bottiglie prodotte 4000
33€

26€

Toscana

Alto Adige



35€

Sicilia

25€

25€

25€

45€

45€

Fruili

18€

28€

Marche

22€

Mezza bottiglia
12€

Sardegna

80% Carricante, 10% Catarratto, 10% Grillo



60% Pinot Meunier
30% Chardonnay
10% Pinot Noir

Vendemmia 2020 + 20% vini di riserva
58€

Courmas (Montagne de Reims)

65€

50% Pinot Meunier
 30% Pinot Noir
20% Chardonnay

Vendemmia 2021 + 40% riserva

Courmas (Montagne de Reims)

80€
100% Chardonnay

80€

100% Pinot Noir
60% Vendemmia 2016 + 40% vini di riserva

90€

42% Chardonnay
36% Pinot Noir

22% Pinot Meunier



Metodo Classico
e Charmat

45€
50% Syrah, 50% Merlot, 18 mesi sui lieviti.

46€
70% Chardonnay, 30% Pinot nero, 5 anni sui lieviti

32€
100% Chardonnay

25€

12€
Mezza bottiglia

22€

16€

32€

20€

85% Chardonnay, 15% Pinot Nero, 20% vini di riserva, 24 mesi sui lieviti.

Mezza bottiglia



26€

45€

100% Chardonnay

100% Chardonnay
48€

50€

50€

100% Sauvignon Blanc

135€

100% Sauvignon Blanc


